OIOIC)

Av. de la Sabiduriq, 25,
41927 - MAIRENA DEL ALJARAFE (Sevilla)
TIf.: 954 963 663



[Pour se mettre en appétit]

Salade russe aux crevettes a lail
5,20 / 10,00

Salmorejo et sa garniture
Jambon cru et ceuf du
4,20 / 7,50

Salade de tomates
Burratina, sauce pesto
et glace au parmesan

12,50

Salade “La Capocha”
Epinards frits, fromage de chevre,
gambas, noix de cajou
et sauce chinoise
13,50




CEufs cassés « La Capocha » frites,
jambon, ceuf au plat fermier, lagartito
(filet de porc ibérique) et poivrons de Padrén
14,50

Patatas Bravas
7,50

Nachos au guacamole fromage cheddar, pico de
gallo et effiloché de porc cochinita pibil
8,50

Délices de «La Capocha> frites de patate douce
avec aioli noir et miel de canne
7,50

Risottazo aux bolets avec tartufata, parmesan et
presa (échine de porc ibérique) grillée
7,20 / 14,50

Wok de poulet
nouilles jumbo aux petits
[égumes et poulet grillé
9,50

Risotto a la joue de boeuf
(notre spécialité de carvillada)
7,20 / 14,50

Torpilles de crevettes Satay (4 pieces)
panées au panko avec sauce sweet chili
6,50

Camembert a la mousse de coing
et confiture de fruits rouges
6,00

Dégustation de croquettes (12 pieces)
Jjambon, queue de beeuf et fromage
de chevre aux [égumes
14,50

Croquettes (4 pieces - 8 pieces)
Jjambon, fromage de chevre aux
[égumes ou queue de boeuf

5,50 / 10,00




R

Pimentada La Capocha Anneaux de

calmar, poivrons rotis et ceuf au plat fermier.
14,50

Tartine La Capocha
Pain artisanal, mayonnaise, aubergines, poivirons

rotis, anchois et ceufs de caille.
6,00 / 11,00

Planche de fromages Apolonio (4 unités)
6,00

Mini burger de beeuf « Retinto >,
fromage de chevre et oignons caramélisés
7,50




Seiches frites de Huelva
6,50 / 12,00

Petits encornets a la plancha en deux textures,
purée de carottes et sauce verte
9,00

Chien de mer (requin-hd) mariné a notre fagon y frit
5,50 / 10,00

Bouchées de poulpe croustillantes
et sauce mayo-piment
©,80

Thon mi-cuit, guacamole
et légumes pochés a la plancha
7,80 / 12,50

Tataki de thon rouge
et sauce aigre-douce
9,00 / 14,50

Morue confite, mousseline
d’ail frit sur creme d’épinards
8,50




Filet mignon de porc
a la sauce au whisky
6,00 / 11,00

Notre célebre joue de porc au chocolat Servie avec
purée de pommes de terve et fromage fondu
6,00 / 14,50

Longe de boeuf (120 g) a la carbonara
de «BISCUIT LOTUS>»
8,50

Roulé ibérique :
Filet mignon, bacon, parmesan,
asperges et sauce au fromage
6,50 / 12,00

Volaille farcie :
Blanc de poulet, bacon,
origan et sauce carbonara
8,50

Flamenquin XL de Beeuf Maturé,
Aux deux fromages et oignons caramélisés
15,00

Entrecote de Beeuf a la braise (350 g)
22,00

Presa ibérique a la braise (250 g)
19,00

Alguillettes de poulet croustillantes, sauce miel-moutarde
6,50 / 12,00

Nhésitez pas 4 nous consulter pour nos viandes maturées



[ ]

Movrt par le chocolat
5,00

Chocolat blanc et carotte
5,00

Gateau au fromage cuit
6,50

Coulant au chocolat
6,50

Boule de glace vanille
2,00

Pain et “Picos” 1,40€ par personne
Olives “Gordal” 2,00€ \"/

Supplément sauces 1,00€



I I Copa Doble
Soda 350 ml| 2,60

Soda 237 ml 2,30

L’eau 2,00

Jus de fruits 1,80

Tinto de verano 3,00

Biere “cortada’ 2,00 3,00
Une coupe Biere 220 3,20
Vermut 3,00

1925 Alhambra 3,20

Corona 3,00

Modelo Rubia 3,00

Modelo Negra 3,00

Stella Artois 3,00
Budweiser 3,00

Sin gluten Mahou 3,00

Radler Alhambra 3,00

Mahou tostada 0,0 3,00
Alhambra sin 3,00

Mahou 5 Estrellas 3,00

Mahou Reserva 3,20

Leffe 3,00
ANDALUCES Copa Botella
Descalzos viejos robles 300 16,00
Garnacha, Syrah, Merlot & meses

Mil pasos 48,00
Tempranillo, Uva de toro

DE TORO

Angelitos negros 3,00 18,00
Tinta de Toro 6 meses

Cachito mio 45,00
RIOJA

Hacienda Grimén crianza 320 16,00
Tempranillo, Garnacha y Grasino 14 meses

Ramdn Bilbao Crianza 350 18,00
Tempranillo 14 meses

Luis Caira 36,00
Tempranillo, Garnacha

Marquez de Muriera 38,00

Tempranillo, Mazuelo, Garnacha, Graciano

Ramén Bilbao
(Edicion limitada)
Tempranillo 15 meses
RIBERA

Nobbis

Tempranillo & meses
Melior

Tempranillo 6 meses

Matarromera Crianza

Tempranillo 12 meses
Ewmilio Movro
Tempranillo 200%
Carmelo Rodero
Cabernet, Merlot

VERDEJO

Cria Cuervos

100% verdejo

Oro de Castilla

100% verdejo
ALBARINO

Dos amigos

100% albarino
Martin Codax

100% verdejo
SEMIDULCES
Seduccién Semidulce
Esencia 27 Semidulce
Yllera 5.5 Frizzante
CHAMPAGNE
Gobillard Tradicién
CAVA

Grimau

Manzanilla

Dulce Cepa Bosquet
Codorniu Mini
Scavi&Ray

Copa

3,20

3,50

Copa
3,20

3,20

3,20

3,50

3,20
3,00
3,00

Copa
1,80
2,20
4,50

Botella
22,00

16,00

18,00

36,00

36,00

38,00

Botella
16,00

16,00

16,00

18,00

16,00

15,00

15,00

36,00

16,00

Botella
12,00

14,00

25,00



la capocha
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CACAHUETES

SOJA

Q

LACTEOS

0060

FRUTOS SECOS|

APIO

MOSTAZA

SESAMO

)

OLUSCOS

ALTRAMUCES

ENSALADILLA GAMBON

X

SALMOREJO

ENSALADA DE TOMATE|

X

ENSALADA LA CAPOCHA

PIMIENTADA

TOSTA LA CAPOCHA

XXX | X

TABLITA QUESOS AP.

MINI BURGUET

XX | XX

HUEVOS ROTOS L. CAP.|

XX XX XXX

PATATAS BRAVAS

DELICIAS LA CAPOCHA

RISOTTAZO BOLETUS

X

WOKPOLLO

X

RISOTTO CARRILLADA

X

TORPEDO LANGOSTINO

X

XX X

QUESO CAMEMBERT

LAGRIMITAS POLLO

CROQUETAS JAMON

CROQUETAS COLATORQ

CROQUETAS QUESO CABRA|

SOLOMILLO CERDO

CARRILLADA

XX

AVE RELLENA

ROLLITO IBERICO

FLAMENQUIN

LOMO LOTUS

ENTRECOT TERNERA

XXXXX| XXXEXXX

XXX XIXXXXIXIXX | (] (X

PRESA IBERICA

CHIPIRON HUELVA

CHOCO FRITO

CAZON ADOBO

LAGRIMITAS PULPO|

X

ATUN PLANCHA

TATAKI ATUN

XX

BACALAO ALIOLI

XXXXIXXIX

MUERTE POR CHOCOLATE

CHOCOLATEB. Y ZANAH.

XX

QUESO

COULANT

XXX X XXX XXIXIX | X XXXXXIXIXX T XX XXIXX X (XX

XIXXIX

XIXXIXIX

X XX X

PREGUNTAR POR GLUTEN Y LACTEOS EN SALSAS



